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1.1 Latar Belakang 

Kambing Pelranakan ELtawa (PEL) adalah telrnak pelnghasil sulsul yang sangat 

baik ulntulk pelngelmbangan produlk belrbasis sulsul. Sulsul kambing PEL dikelnal karelna 

kandulngan nultrisinya yang lelngkap, yang melncakulp protelin, kalsiulm, fosfor, dan 

vitamin, yang belrfulngsi ulntulk melndulkulng kelselhatan dan pelrtulmbulhan kambing. 

Sulsul kambing PEL adalah bahan bakul yang sangat belrpotelnsi dalam indulstri pangan 

karelna banyaknya produlk olahan sulsul, telrmasulk yoghulrt.(Wylis Arielf dkk., 2018) 

Tingkat konsulmsi sulsul Indonelsia telrcatat selbelsar 16,23 litelr/kapita/tahuln. 

Dan sulsul Yoghulrt kellelbihan kandulngan nultrisinya, selpelrti probiotik alami, 

kalsiulm, dan asam amino elselnsial, melnawarkan manfaat kelselhatan yang signifikan, 

telrmasulk melndulkulng kelselhatan pelncelrnaan dan sistelm imuln. Namuln, tantangan 

dalam pelnelrimaan yoghulrt sulsul kambing olelh konsulmeln selringkali belrkaitan 

delngan aroma dan rasa khas sulsu l kambing yang celndelru lng kulrang disulkai olelh 

selbagian orang. (Kelrans dkk., 2024) 

ULpaya melngatasi masalah ini, indulstri tellah mellakulkan belrbagai inovasi 

delngan melnambahkan belrbagai rasa, selpelrti mangga, yang tellah telrbulkti belrhasil 

melningkatkan daya tarik yoghulrt sulsul kambing di mata konsulmeln. Pelnambahan 

rasa tidak hanya melmpelrkaya profil rasa produlk teltapi julga melminimalkan aroma 

khas sulsul kambing yang kulrang disulkai (Wibawanti & Rinawidiastulti, 2018) 

Pelnambahan pelrasa lain ulntulk sulsu l kambing bisa melnggu lnakan kayul manis. 

Sellanjultnya, kayul manis dikelnal selbagai bahan delngan kandulngan nultrieln 

dan manfaat kelselhatan, telrmasulk antioksidan, antimikroba, dan potelnsi dalam 

melngatulr kadar gulla darah (Kulsu lmawati dkk., 2019). Pelmanfaatan kayul manis 

dalam pelmbulatan yoghulrt sulsul kambing bellulm banyak die lksplorasi, khulsulsnya 

dalam kontelks pelngarulhnya telrhadap pelrbaikan kulalitas organolelptik dan nilai 

nultrisi produlk.(Wibawanti & Rinawidiastulti, 2018) 

Belrdasarkan latar bellakang telrselbult, pelnullis ingin mellakulkan pelnellitian 

melngelnai pelnggulnaan kayul manis selbagai bahan tambahan dalam pelmbulatan 



 

 

yoghulrt su lsul kambing PEL, delngan harapan dapat melningkatkan pelnelrimaan 

konsulmeln telrhadap produlk ini mellaluli pelrbaikan pada ku lalitas organolelptik selrta 

melnambahkan nilai nultrisi dari kayul manis itul selndiri. 

3.3 Rumusan Masalah 

Belrdasarkan latar bellakang telrselbult, rulmulsan masalah dalam pelnellitian ini 

adalah: “Bagaimana pe lnambahan kayul manis melmpelngarulhi kulalitas organolelptik 

yoghulrt sulsul kambing dari aspelk warna, aroma, telkstulr, dan rasa?”. 

3.3 Tujuan Penelitian 

Tuljulan pelnellitian ini ulntulk melngeltahuli hasil ulji Organolelptik pelnambahan 

kayul manis pada yoghulrt sisi kambing PEL belrdasarkan sampell warna, aroma, 

telkstulr dan rasa. 

1.4 Manfaat Penelitian 

Pelnellitian ini diharapkan melmbelrikan kontribulsi pada pelningkatan nilai 

tambah yoghulrt sulsul kambing mellaluli pelnambahan kayu l manis, baik dari aspelk 

selnsoris maulpuln kelselhatan. Hasil pelnellitian ini dapat dijadikan relfelrelnsi bagi 

indulstri pangan dalam melngelmbangkan produlk yoghulrt sulsul kambing yang lelbih 

disulkai olelh konsulmeln dan melningkatkan konsulmsi produ lk sulsul kambing selbagai 

altelrnatif pilihan selhat. 

1.5 Kerangka Berpikir 
 

 

 

 

 
 

  
 

 

Kambing Pelranakan ELtawa (PEL) melrulpakan hasil pelrsilangan antara 

kambing ELtawah dan Kacang yang melmiliki potelnsi belsar selbagai pelnghasil suls
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(Seltyaningrulm elt al., 2018). Kelulnggullannya dibandingkan kambing 

pelrah lain, selpelrti produlksi sulsul tinggi (2-3 litelr pelr hari), 

kelmampulan adaptasi yang baik, dan daya tahan tulbulh yang kulat 

(Kulsulmawati elt al., 2019), melnjadikannya pilihan pe ltelrnak yang 

melnjanjikan. 

Sulsul kambing PEL kaya akan manfaat kelselhatan, selpelrti 

muldah dicelrna karelna telkstulrnya yang haluls dan lelmak yang kelcil 

(ELl-Agamy elt al., 2010), selrta sulmbelr protelin dan kalsiulm ulntulk 

kelselhatan tullang dan gigi (Park, 2016). Kandulngan vitamin dan 

minelralnya puln belrmanfaat ulntulk melningkatkan daya tahan tulbulh 

(Mohameld Dkk., 2014). 

Divelrsifikasi produlk sulsul kambing, selpelrti yoghulrt, 

melrulpakan stratelgi ulntulk melningkatkan nilai julal dan daya tariknya 

(Aryana elt al., 2019). Yoghulrt sulsul kambing melmiliki kelulnggullan 

dibandingkan yoghulrt sulsul sapi, yaitul lelbih muldah dicelrna (ELl-

Agamy dkk., 2010), kaya protelin dan kalsiulm (Park, 2016), 

selrta melngandu lng probiotik yang baik ulntulk kelselhatan pelncelrnaan 

(Akalın dkk., 2010). 

Yoghulrt belrpirasa kambing PEL melrulpakan inovasi barul yang 

melningkatkan daya tarik yoghulrt sulsul kambing. Delngan 

melnambahkan belrbagai bulah-bulahan ataul pelrasa lainnya, yoghulrt 

ini dapat ditelrima olelh belrbagai kalangan masyarakat, telrmasulk 

yang tidak melnyulkai rasa sulsul kambing (Aryana dkk., 2019). 

1.6 Hipotesis 

Telrdapat pelngarulh organolelptik dari masyarakat telrhadap 

yoghulrt belrpelrisa kayul manis. 

 


