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Lampiran 1. 

 

TINGKAT KESUKAAN TERHADAP NUGGET DAGING AYAM DENGAN 

RASIO PENAMBAHAN TEPUNG WORTEL YANG BERBEDA 

Nama : 

Umur : 

 

Dihadapan anda disajikan empat sampel dengan berbagai macam penambahan 

konsentrasi tepung wortel. Saudara / saudari dimohon untuk memberi penilaian terhadap 

empat sampel pada nugget ayam tersebut. 

 

Pertanyaan 1 2 3 4 5 

Bagaimana aroma nugget 

ayam menurut anda? 

     

Bagaimana rasa nugget ayam 

menurut anda? 

     

Seberapa sesuai warna nugget 

ayam menurut anda? 

     

Seberapa empuk tekstur 

nugget ayam menurut anda? 

     

Keterangan :berilah tanda (√ ) pada angka yang diinginkan. 

 

1 : Sangat tidak enak 

2 : Tidak enak 

3 : Biasa 

4 : Enak 

5 : Sangat enak Batas 

istilah : 

1. Sangat tidak enak : Responden sangat tidak menyukai. 

2. Tidak enak : Responden tidak menyukai. 

3. Biasa : Responden tidak memiliki pendapat yang kuat. 

4. Enak : Responden menyukai. 

5. Sangat enak : Responden sangat menyukai. 
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Lampiran 2. 

Data Uji Organoleptik Aroma 
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Lampiran 3. 

Data Uji Organoleptik Rasa 
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Lampiran 4. 

Data Uji Organoleptik Tekstur 
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Lampiran 5. 

Data Uji Organoleptik Warna 
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Lampiran 6. Dokumentasi 

1. Pembuatan Tepung Wortel 
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2. Pembuatan Nugget Ayam 

Bahan : 

 

Daging ayam Tepung Terigu Telur 
 

Tepung Panir Bawang Putih Tepung Wortel 
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